
MACHINERY FOR THE
FOOD INDUSTRY

GM-7000
AUTOMATIC DIAPHRAGM DOSING MACHINE

Automatic diaphragm dosing machine for 
making homemade croquettes, meatballs 
and other shapes.  

 INDUSTRIAS GASER, S.L. - Ctra. Bescanó, 15, Pol. Torre Mirona 17190 Salt (Girona) - Spain 
Tel. +34 972 23 65 72. E-mail export2@gaser.com

RELATED MACHINES:
Grinders, Mixers, Cooking kettles, Piston !llers, 
Continuous !llers, Batter & Breading machines, 
Roating tables, Continuous fryers.

OPTIONAL ACCESSORIES: 
Connector for automatic !ller. Portion dosing 
device for piston !llers. 

MAQUINARIA PARA LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA Modelo industrial grande. sirve para 

producciones altas. incluye 1 tolva de pan 
rallado y 1 tolva de encolante para 
disponer de una carga continua de ambos 
productos en la máquina, sin necesidad 
de parar durante la producción. Modelo 
Especialmente indicado en producciones 
de larga duración y en las que 
intervengan más maquinas.

PRACTIC-350
REBOZADORA-EMPANADORA AUTOMATICA

INDUSTRIAS GASER, S.L. - Ctra. Bescanó, 15, Pol. Torre Mirona 17190 Salt (Girona) - España
 Tel. +34 972 23 65 72. E-mail comercial@gaser.com

MAQUINAS RELACIONADAS:
Embutidoras, Formadoras de albóndigas S1500-P, 
Formadoras de albóndigas y croquetas S1500-PC, 
Máquina diafragma formadora de albóndigas y 
croquetas GM7000, Formadoras de hamburguesas, 
Mesas rotativas, Freidoras continuas

Opcionales:
- Conjunto turbina sopladora de pan
- Bomba cortina encolante
- Empanador de ancho 400mm
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Rebozado y empanado automático.
Ancho útil empanador 350 mm.
Velocidad variable de 9 a 15 m / minuto.
Producción: 5.000 a 12.000 piezas hora según el producto.
Potencia del motor 0,8 kW
Funcionamiento eléctrico monofásico 230 V 50/60 Hz
Alimentación de pan automática.
Inversor de giro para la descarga del pan.
Soplador para el exceso de líquido encolante.
Salida recta a 1010 mm de altura.
Montada sobre 4 patas en ruedas de Acero Inoxidable con frenos.
Totalmente desmontable para facilitar su limpieza.
Construida totalmente en Acero Inoxidable
Depósito superior de encolante 30 l.
Agitador en el depósito de encolante.
Depósito superior de pan 50 Kg.
Máxima robustez y duración.
Fácil mantenimiento.
Peso de la máquina: 200 Kg. aprox.
Medidas de la máquina montada: 1.985 x 880 x 1.640mm.

• Can be connected to any !ller. 
• Suitable for the production of meatballs, croquettes, 

and other shapes. 
• Produces up to 7.200 portions/hour (depending on 

the speed of the !ller, mixture, shape and weight of 
portion).

• Minimal weight variation between portions. 
• Setting of product parameters by touch screen.  
• Easy modi!cation of all product parameters. 
• Can store up to 8 recipes. 
• Ergonomic diaphragm mechanism, no adjustments 

required. 
• Adjustable height. 
• Single phase electrical current 230V, 50 Hz, 1,5 kW
• Dimensions: 710 x 1040 x 1530 mm. 
• Weight: 65 Kg. 
• Machine on rollers. 
• Made of stainless steel. 
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